Aromatyczny Klub Kolacyjny

W ramach akgcji ,,Kujawsko-pomorska gesina na $wigtego Marcina” przygotowane zostanie jesienne menu dla 10
0sob:

| danie
Risotto z gesing i dynia; z dodatkiem oleju rydzowego [Gwarantowana Tradycyjna Specjalno$é]

Papardelle z ragli z gesing

11 danie

Pieczona ge$ owsiana nadziewana cytrusami o piernikowej nucie

Contorni/dodatki warzywne:
Smazone pomidory z rozmarynem
Satatka z pieczonych baklazanow z jogurtem

Satatka z kopru wloskiego z grejpfrutem i pomaranczg; z dodatkiem podkarpackiego miodu spadziowego
[Chroniona Nazwa Pochodzenia]

Grillowana cukinia w aromatyzowanej czosnkiem i pietruszka oliwie

Deser
Korzenna tarta czekoladowa

Panna cotta z kardamonowg konfiturg sliwkowsg

Degustacja nalewki z czarnej porzeczki

Degustacja miodu pitnego — trojniak [Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos¢]

Kolacja odbedzie si¢ 15 listopada o godzinie 20:00.

Gotowal bedzie Michat Muskata — pasjonat kulinariéw, kucharz amator z dlugoletnim stazem, bloger,
potfinalista I edycji programu MasterChef, foodie.



